70S€

SCHEDA TECNICA

I.&G.T. Toscano Rosato
DENOMINAZIONE

100% Sangiovese 2022
UVE ANNOQ
| . ] 3 90 20l

Fine agosto, inizio settembre. VENDEMMIA GRADAZIONE ALCOLICA
Pressatura soffice diretta, breve 0 75/
macerazione, svinatura parziale 4 CONTENUTO
del mosto. VINIFICAZIONE
Acciaio FERMENTAZIONE E AFFINAMENTO

Croccante e seducente. Note O S C A N A
agrumate, che richiamano arancio e -1
pompelmo. Sentori di fiori bianchi, e o/ prausTazioNE
pesca bianca e albicocca.

10_1200 TEMPERATURA SERVIZIO L



