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ANTIPASTI

Tartare di manzo, crema di cavolfiore
al cioccolato bianco e cappero (1,57;8)

Tarte tatin di funghi e carciofi,
crema di blu di pecora del mugello (1,3,7;8)

Trota del casentino, insalata di radicchi
e indivia, maionese al bergamotto (3;4;5;6;12)

Fusillone Pastificio Masi, burro
affumicato, acciughe ed aneto (1,4,7;)

Risotto di zucca Butternut,
robiola ed olio speziato (7;12)

Agnolotto di pecorino, salsa di lievito
all’aglio nero e crema allo zafferano (1,7;3)

SECONDI

Tagliata di manzo allevamento “Carlo Giusti”,
mille foglie di patata, topinambur e salsa bernese (3;7;5;9)

Pescato del giorno, crema aglio dolce,
puntarelle e salsa alle erbe amare (4,;6;,7;12)

Variazione di cavolo, cecio rosa
di Reggello, salsa mornay al macis (5,7;8;9)

DESSERT

Pagnotta Brioche con ricotta di pecora,
lavanda e salsa di diospero vaniglia (1,3;7)

Biscotto di castagne, cioccolato,
mou al marroni € rosmarino (1,3,5,7;8)

Pera abate allo zafferano, crumble di semi alla
curcuma e spuma di mandorle alla fava tonka (6;8;11)

Pane, vezzi e vizl

ALLERGENI

1- Glutine 2- Cristacel e derivati 3 -Uova e derivati 4 - Pesce e derivati 5 - Arachidi e derivati 6 - Soia e derivati Z- Latte e derivati
8 - Frutta a guscio e derivati 9 - Sedano e derivati 10 - Senape e derivati 11 - Semi di sesamo e derivati 12- Anidride solforosa e
solfiti in concentrazioni superiosi a 10/mg/kg o 10 mg/1 espressi come SO2 13 - Lupino e dervati 14 - Molluschi e derivati




