
Vino rosso (contiene SOLFITI) 65%, 
zucchero. Gelificante: pectina 1%.

S C H E D A  T E C N I C A

conserva gelificata di vino rosso

100 gSangiovese 

T O S C A N A

I TA L I A

C A R AT T E R I S T I C H E  O R G A N O L E T T I C H E

A B B I N A M E N T I

C O N S E R VA Z I O N E  E  S I C U R E Z Z A

Colore dal rosso rubino intenso al granato scuro, con riflessi 
violacei. Consistenza compatta, elastica e omogenea. Al naso 
e in bocca sapore tipico del vino rosso D querciamatta.
Note fruttate che ricordano frutti rossi, ribes, fragolina di 
bosco. Leggere note speziate e aromi di cannella o frutta 
cotta.

Ideale con formaggi freschi e semi stagionati. Consigliata 
anche con bollito, carni bianche e pane tostato non salato.

Conservare in luogo fresco e asciutto. Una volta aperta con-
servare in frigo a 0° / + 4°c e consumare entro 5 giorni. 

D E N O M I N A Z I O N E

C O N T E N U T O

C O M P O S I Z I O N E  E  I N G R E D I E N T I
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