CENA

ollobre ventisei
IL TUO ANTIPASTO

....................................................................................................

CRUDO DI PARMA
besciamella [ritta, cicorie stufale
leggermente piccanti

CRUDO DI GAMBERO 17 €

estratto carota caramellato, crema

Jela

TARTARE DI MANZO 20 €
con il suo ragu, [inocchietto, erba
cipollina, patate julienne frilte
QUICHE 14 €
vicotta, spinaci, hietola, pecovino, salsa
carabaccia, castagne

IL TUO PRIMO

...................................................................................................

PICI “MARIETTA”

ragu hianco di maiale, finocchielto,
limone

POLENTA BRAMATA 18 €
Junghi autunnali, toma

RAVIOLI “MARIETTA” 20 €
allovtica,  scorfamno,  hurro  al
mandarino, pepe rosa

PIZZOCCHERI 19 €

Jonduta di fontina, acqua di nocciole,
lartufo

DisRa

Where You Belong.

IL TUO SECONDO

...................................................................................................

GUANCIA DI MANZO
brasala al vino rosso, laccala al
sedano rapa, pure patate, miele,
senape

VELI DI SCAMERITA
matale CBT glassati, arachidi, cavolo
pak choi

RANA PESCATRICE

CBT in crepinette, salsa al pane,
viduzione vino  1osso, carpaccio
carciofo

ENOKI FRITTI

crema cect, maionese al miso

22 €

24 €

17 €

IL TUO FORMAGGIO

...................................................................................................

selezione di formaggi di vacca, capra e
pecora abbinati a prodotti SV,  alla
velaDina  querctamalla’ al wmiele e
confelture, alla frutta

o 4 formaggi
o O Jormaggi

16 €
20 €

IL TUO DOLCE

MINI CREPES SOUSETTE
gelato alla crema, supvema di avancia

CLAFOUTIS ALLA FRUTTA 7€
crema pasticceva all olio “querciamatta”

8€

TORTINO CIOCCOLATO 8 €
ctoccolato al 70% con cuorve morhido,
crema inglese al cavamello salato

CHICCHI E SF1zZI 6 €

chiedict di raccontarteli, merita
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